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CZEKOLADOWE CIASTECZKA
Z PISTACJAMI
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® 40 MINUT A 12-15 CIASTEK
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SKEADNIKI: 1.

300 g mqki tortowej

50 g gorzkiego kakao

s6l 3/4 tyzeczki

1/2 tyzeczki proszku do pieczenia

280 gram masta

250 gram drobnego cukru brqgzowego

1tyzecka ekstraktu z wanilii >
3 z6ttka jaj Kotliny Natury
150 g posiekanej gorzkej czekolady
1 szklanka posiekanych pistacji
s6l w ptatkach do posypania ciastek
3.

Wymieszaj mqgke, kakao, sél i proszek do pie-
czenia w §redniej misce. Nastepnie, uzywajqc
miksera (na wysokich obrotach) ubij masto,
brgzowy cukier i wanilie, az bedq lekkie i pusz-
yste, okoto 4 min. Zmniejsz obroty do niskich i
stopniowo dodawaj suche sktadniki, az do po-
tgczenia, a nastepnie wmieszaé dwa zéttka. Na
korficu dodaj kawateczki czekolady i pistacji.
Ciasto mozesz podzieli¢ na cztery czesci, a na-
stepnie z kazdej czesci uformowaé po 5 - 6 cia-
stek. Nagrza¢ piekarnik do 180 stopni. Ciastka
utozy¢ na kratce przykrytej papierem do pie-
czenia, w odlegtosci 3 cm od siebie. Posmaruj
ciastka roztrzepanym zéttkiem, dzigki temu
bedq btyszczaty.

Posyp ciasteczka solq w ptatkach i piecz do mo-
mentu, gdy bedq twarde na brzegach, a srodek
bedzie wyglgdat na suchy, 10-12 minut. Przet6z
ciastka na talerz i ostudz. Maczane w filizance
mleka smakujq najlepiej!

KOTLINA NATURY TO MARKA WYBORNYCH JAJ Z CHOWU EKOLOGICZNEGO, WOLNEGO WYBIEGU,
S§CIOLKOWEGO, A TAKZE ZNOSZONYCH PRZEZ KURY ZIELONONOZKI.

WIECEJ PRZEPISOW ZNAJDZIESZ NA:

WWW.KOTLINANATURY.PL



