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SERNIKO-BATONY Z OWSIANA
KRUSZONKA | MALINAMI

® 90 MINUT

SKLADNIK]|

SKELADNIKI NA SPOD:

200g maslanych ciasteczek herbatni-
kowych
100g masta

MASA SEROWA:

3 jaja Kotliny Natury
600g sera do sernika
150ml Smietanki 30%

sok z jednej cytryny
2209 cukru

50g maqki pszennej

150g malin lub porzeczek

KRUSZONKA:

100g zimnego masta
pokrojonego w kostke

150g maki

100g cukru

100g ptatkéw btyskawicznych
owsianych
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Przygotuj spéd ciasta, mielgc herbat-
niki na pyt w robocie kuchennym lub
natarce o drobnych oczkach. Nastep-
nie dodaj do nich rozpuszczone masto
i wymieszaj do potgczenia sktadnikow.
Mase przetéz do formy wytozonej pa-
pierem o wymiarach 21x30cmi odstaw
do lodéwki w celu schtodzenia.
Nastepnie przygotuj ciasto na kru-
szonke. Do miski dodaj wszystkie
sktadnikiizagnie¢ lub wymieszaj w mi-
sce robota kuchennego z naktadkqg
hak. Potem rozkrusz mase palcamina
mniejsze kawatki. Schowaj do lodéwki
na okoto 30 minut.

Do miski dodaj wszystkie sktadniki na
mase serowq i delikatnie wymieszaij.
Jesli uzywasz robota — nastaw go na
niskie obroty. Nastepnie przelejmase
na schtodzony spéd. Na wierzch masy
sernikowej potéz maliny lub porzecz-
ki w nieregularnych odstepach. Cate
ciasto posyp kruszonka.

Piekarnik nagrzej do 180 stopni, a ser-
nik piecz przez okoto 45 minut. Po wyje-
ciuz piekarnika odstaw do ostudzenia.
Na koricu pokréj ciasto w paski i wiel-
kosScibatona.

KOTLINA NATURY TO MARKA WYBORNYCH JAJ Z CHOWU EKOLOGICZNEGO, WOLNEGO WYBIEGU,
S§CIOLKOWEGO, A TAKZE ZNOSZONYCH PRZEZ KURY ZIELONONOZKI.

WIECEJ PRZEPISOW ZNAJDZIESZ NA:

WWW.KOTLINANATURY.PL



