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4 jaja Kotliny Natury ugotowane
na twardo

10 filetéw anchois

garsé poszatkowanych
czarnych oliwek

tyzka musztardy z estragonem
80 g startego zéttego sera typu
cheddar

Swieze ziota jak szatwia

lub tymianek

sol i pieprz

olejz anchois
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Jajka gotujemy na twardo i szat-
kujemy w drobnq kostke. Reszte
sktadnikéw kroimy w drobnqg kost-
ke i mieszamy na gtadkq paste.
Wierzch pasty dekorujemy Swie-
zymi ziotami. Buen provecho!

KOTLINA NATURY TO MARKA WYBORNYCH JAJ Z CHOWU EKOLOGICZNEGO, WOLNEGO WYBIEGU,
S§CIOLKOWEGO, A TAKZE ZNOSZONYCH PRZEZ KURY ZIELONONOZKI.

WIECEJ PRZEPISOW ZNAJDZIESZ NA:
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