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SKLADNIKI: 1. Nagrzewamy piekarnik do 180
* 2jaja Kotliny Natury stopni z termoobiegiem. Ce-
«  2tyzki masta bule, kolendre i chili drobno
* 4 kromki chleba tostowego siekamy. Ser Scieramy na gru-
+ 80gseracheddar bych oczkach. Kromki tostowe
» % czerwonej cebuli posypujemy cebulq i chili, przy-
« kilka gatazek kolendry krywamy serem i zapiekamy
« ostra papryczka chili w piekarniku, az ser sie roztopi
« sl izacznie rumienic.

2. W miedzyczasie na masle sma-
zymy jajka sadzone. Uktadamy
na sobie dwa tosty i przykrywa-
my jajkiem sadzonym. Posypu-
jemy kolendrq i podajemy.

KOTLINA NATURY TO MARKA WYBORNYCH JAJ Z CHOWU EKOLOGICZNEGO, WOLNEGO WYBIEGU,
S§CIOLKOWEGO, A TAKZE ZNOSZONYCH PRZEZ KURY ZIELONONOZKI.

WIECEJ PRZEPISOW ZNAJDZIESZ NA:

WWW.KOTLINANATURY.PL



