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SKŁADNIKI PRZYGOTOWANIE

Jaja na miękko 
z paluchami z szynką dojrzewającą

15 minut 2 porcje

• oliwa z oliwek
• sól
• świeżo mielony pieprz

• 4 jaja z Kotliny Natury

• 4 kromki czerstwego chleba
• szynka długodojrzewająca  Chleb pokroić w paski, polać oliwą z oliwek i zawinąć w szynkę. 

Wstawić do rozgrzanego piekarnika na 10 minut. Jajka wrzucić 
do gotującej wody na 4 minuty. 

2.

Rozgrzać piekarnik do 180’C.1.

Ugotowane jajka zalać zimną wodą by nie ścinały się dalej. 
Podawać z solą i pieprzem.

3.


